
 

 
               24 sep Växjö, hemlig plats…, kl. 13 – 17 
                 28 sep Deralycke, Linneryd, kl 10 - 17 

SVAMPKURS! 
Vill du verkligen lära dig om matsvamp? Vad du kan plocka mer än kantareller?  

På de här kurserna har vi riktiga proffs som lärare, svampkännare Ann-Christin 

Nyström, resp. biolog Åke Widgren. 

På tidigare kurser har vi kunnat plocka och lära om ca 15 – 18 olika matsvampar, och 

så förstås en massa svampar som du ska undvika. Det blir en kurs om skivlingar, 

soppar, kremlor, riskor, musseroner och allt annat som finns där ute. Du lär dig 

knepen att känna igen dem på ett enkelt och säkert sätt.  

 

 

Vad mer bra att veta… 

24 sep 13 – 17, Växjö. Vi plockar och 

examinerar. Svampkännare Ann-Christin 

Nyström är lärare. Kostnad: 750 kr. Du får 

veta var platsen ligger någon dag innan 

kursen börjar. Max 2 mil från Växjö, samåk 

från stan ordnas. Medtag egen matsäck. 

28 sep 10 – 17, Deralycke. Du bjuds på 

inledande förmiddagsfika, samt en 

svampbuffé vid kursens avslut. Biolog Åke 

Widgren är lärare. Kostnad 1150 kr. 

Plockning och examinering av svamp, samt 

tillagning till den avslutande buffén.  

På både kurserna gäller: Medtag 

svampkorg och svampkniv, samt var väl 

klädd för skog och mark.  

 

Anmälan: Ann-Louise Fransson, 

info@botanikan.se, 070-236 37 96 
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